1 barra de chocolate meio amargo de 1 kg

8 caixas de creme de leite

1 pacote de bombons ouro branco (pacote grande)
6 pacotes de biscoito maisena

1 caixa de chantilly para preparo (1 litro)

Rale o chocolate meio amargo de modo que fique granulado
Desligue o fogo, coloque o granulado de chocolate e continue misturando até se tornar uma cor homogénea

Cubra a bandeja com biscoito maisena inteiro se necessario até nas laterais, despeje o creme de chocolate até que
cubra a base de baixo dos biscoitos (altura de um dedo 1,5 cm)

Apds a camada de biscoito despeje novamente mais uma camada do creme

Leve a geladeira e deixe de 3 a 5 horas
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