1/2 pacote de canjica branca (250 g)
1 lata de leite condensado

1 xicara de leite em pé

150 g de amendoim torrado e moido

leite de vaca ou agua (se necessario)

Deixe a canjica de molho em 4gua fria de um dia para o outro (troque a dgua se possivel)

Lave e escorra a canjica, retirando toda a dgua usada no molho

Coloque na panela de pressao cobrindo

Retorne a canjica cozida ao fogo e adicione a lata de leite condensado, o amendoim moido, o leite em pé
Deixe cozinhar por alguns minutos até encorpar

Se estiver muito grossa, adicione dgua ou leite de vaca

Estd pronta

Informacdes Adicionais
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