Massa

3 ovos

1 xicara (chd) de aclcar

1/2 xicara (chd) de agua

1 colher (sopa) de 6leo

1 e 1/2 xicara (cha) farinha

1 colher (sobremesa) de fermento quimico
1 pitada de sal

Calda

1/2 xicara (chd) de acucar

1 xicara (chd) de 4agua

suco de 1 limao

Mousse

2 latas de leite condensado

2 latas caixinhas de creme de leite

suco de 2 limdes

1 colher (sopa) de gelatina incolor sem sabor

raspas de limao para decorar

Massa
Na batedeira, bata as gemas com o sal e o aglcar até ficar claro

Adicione o fermento e bata rapidamente desligando a batedeira, incorpore as claras em neve com a ajuda de um

fouet

Aguarde esfriar e faga o0 mousse

Ferva o agclcar com a agua e o limao por 5 minutos
Coloque para esfriar

No liquidificador, coloque o creme de leite e leite condensado, com o liquidificador ligado acrescente o suco de

limao, batendo por aproximadamente 5 minutos e desligue
Ligue o liquidificador, acrescente a gelatina e bata por 2 minutos

Montagem



Cubra com papel

Apos gelar, polvilhe com a raspa do limao

Retire da forma e com o auxilio de 2 espatula coloque na bandeja
Sirva gelado

Dica
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