2 0vos inteiros peneirados
1/2 xicara de acucar

80 ml de dleo

250 ml de leite

4 xicaras de trigo

1 xicara de amido de milho
1 pitada de sal

10 g de fermento bioldgico

Bata no liguidificador o leite morno, o éleo, o sal, 0 aclcar e o fermento bioldgico
Misture tudo até obter uma massa homogénea

Depois programe a panela por 60min assim que der sinal de término programe para mais 10min
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