Massa:

1 copo de farinha de trigo
3 ovos

1 copo de leite

1 copo de dleo

1 colher de sobremesa de fermento
sal a gosto

Recheio:

200 g de mussarela ralada
2 tomates picados

2 cebolas picadas

1 vidro de palmito picado

1 lata de milho

Coloque no liquidificador a farinha, os ovos, o éleo, o leite, o fermento e o sal
Passe dleo e a farinha de trigo na forma
Coloque o recheio e a mussarela por cima

Leve ao forno em temperatura alta (220°C a 280°C)
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