210 g de ovo
210 g de aclcar
210 g de trigo

extrato de baunilha (opcional)

Por ovos na batedeira e depois de bater 2 ou 3 minutos batendo sem parar
Deixar batendo uns 10 a 15 minutos sem parar

Untar com papel manteiga apenas em baixo da assadeira e ndo unte dos lados
Nao precisa por o palito se ndo abaixa

O tempo vai depender do seu forno e da forma usada

Se vocé dividir a massa em duas formas médias poderda assar entre 30 a 35 minutos, por isso preste atencao no

dourado em cima

Deixe o bolo esfriar e por como cobertura

Se quiser salpicar acUcar impalpavel no bolo antes de servir com café, fica uma delicia
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