2 paes grandes de rabanada

aclcar

canela

1 litro de leite

1 lata de leite condensado (395 ml)
1 garrafa de leite de coco de (200ml)
4 ovos

1 garrafa de éleo

esséncia de baunilha

Cortas os paes de rabanadas em fatias em diagonal ndo muito finas (3 cm cada fatia)

Com uma colher ou fouet mexa este creme e coloque uma xicara de acUcar, o leite de coco, 4 gotas de baunilha e

o leite (um litro)
Polvilhe as rabanadas no aclcar e canela, depois decore com fios de leite condensado por cima
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