4 litros de leite

12 ovos

3 pedacos de canela em casca
1 raspa de limao

600 g de aclcar

Em uma panela, misture o leite, a canela, a raspa de limao e o agucar
Logo que ferver, pare de mexer e deixe o fogo ainda baixo, enquanto fara o préximo passo

Logo que estiver batidas em neve, adicione as 12 gemas, que deverao estar peneiradas para a retirada da pelicula
da gema

Assim que estiverem batidas, adicione esses ovos na panela de leite, que estd em fogo baixo
Apenas coloque por cima do leite, nao misture
Logo ird parar de criar bolhas, e o doce estarad quase pronto

Eu prefiro que ele figue com mais caldo, entdo é sé6 desligar o fogo e esperar esfriar
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