2 xicaras de trigo

1 xicara de aclicar mascavo

1 xicara de achocolatado em pé

2 colheres (sopa) de mel

1 colher (sopa) de canela em pé

1 colher (café) de bicarbonato de sddio

1 copo de leite

1 colher (sopa) de fermento

1 barra de chocolate meio amargo, que seja temperado (500 g)

1 pote de doce de leite

Peneire os ingredientes secos em um recipiente de sua preferéncia
Misture até a massa ficar homogénea (sem batedeira)

Preaqueca o forno 20 minutos a 180° C

Deixe esfriar e recheie ele com o doce de leite

Deixe o chocolate derreter em banho

Mergulhe o pao de mel no chocolate até ele ficar todo coberto
Coloque o papel

Deixe eles descancando até o chocolate endurecer
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