1 colher (sopa) de acgucar

1 copo de leite morno (200 ml)

1 colher (sopa) de fermento bioldgico seco

1 colher (sopa) de manteiga

1 ovo

500 g de farinha de trigo (ou até dar o ponto)

1 pitada de sal

Junte em uma bacia o acucar, o fermento, o leite morno, o ovo e a manteiga e misture
Coloque a massa em um local quente da cozinha e deixe descansar por meia hora

Deixe descansar nas formas untadas por meia hora
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