6 ovos

3 colheres (sopa) bem cheias de manteiga sem sal
3 xicaras (chd) de aclcar

4 xicaras (chd) de farinha de trigo

3 xicaras (cha) de leite

4 colheres (sopa) de canela em pé

1 colher (sopa) de fermento em pé

Em um recipiente, bata bem as gemas separadas das claras com aclcar e a manteiga
Acrescente a farinha e o leite aos poucos, bata até ficar homogéneo
Por Ultimo, acrescente as claras em neve e o fermento em pé

Leve ao forno até dourar
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