1 limdo

2 dente de alho

1 cebola

1 pimentao

2 sachés de tempero pronto

1/2 copo de extrato de tomate tradicional
colorau a gosto

vinagre

molho de alho a gosto

sal a gosto

6leo

Junte os sachés no frango

Coloque em uma panela 6leo e o frango para dourar

Quando estiver bem dourado, junte o extrato de tomate e deixe mais 10 minutos
Depois disso, junte os temperos picados

Apos, apague o fogo e esta pronto para servir e saborear
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