800 g de trigo

3 colheres (sopa) de manteiga

3 colheres (sopa) de aclcar

10 g de fermento seco para paes
2 gemas

agua até dar ponto

1 xicara de leite morno

acucar de confeiteiro a gosto

Adicione a manteiga e o fermento ao leite morno e mexa bem
Adicione as gemas juntamente com a mistura ao trigo

Sove a massa por aproximadamente 10 minutos

Asse no forno preaquecido a 180° C por 20 minutos ou até dourar

Passe no acucar de confeiteiro e recheie com seu doce de preferéncia
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