9 gemas

9 colheres (sopa) de aclcar

9 colheres de farinha

9 colheres de leite

2 colheres de fermento em pé

1 lata de leite condensado moca

100 g de coco ralado

Na batedeira, coloque a farinha, o leite, as gemas, o fermento e o aclcar

Bata bem, depois de bem batido coloque em uma forma (de sua preferéncia) e leve ao forno até que esteja assado
Enquanto isto, em uma panela, deixe ferver a d4gua, o0 aclcar e 0 coco

Quando a massa estiver pronta, coloque o leite condensado, logo em cima o0 molho de coco

Faca o merengue, cologue em cima e leve ao forno
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