1 bandeja de cogumelos shimeji (200 g)
1 colher (sopa) de manteiga sem sal

2 colheres (sopa) de molho shoyu

1/2 cebola ralada

1 dente de alho ralado

cebolinha picada

Em uma panela, aqueca um fio de azeite de oliva com a manteiga
Refogue a cebola e o alho até dourar
Acrescente o shoyu e refogue mais um pouco

Estd pronto para servir
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