2 ovos

1 colher de fermento bioldgico seco
5 colheres de aclcar

1 colher de sal

1 xicara de agua morna (250 ml)
2/3 de xicara de leite (170 ml)

2/3 de xicara de 6leo (170 ml)

trigo até dar o ponto

Misture em um recipiente grande os ovos, o fermento e o acucar

Junte o sal e misture

Sove por pelo menos 10 minutos

Divida a massa em dois, dé a forma ao pdo e coloque em uma assadeira

Leve para assar em forno preaquecido a 200° C por mais ou menos 40 minutos, ou até dourar
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