3 filés de tildpia

4 limdes

1 cebola roxa grande picada em cubos
sal a gosto

pimenta biquinho a gosto

salsinha a gosto

Corte os filés em cubos

Deixe marinado no suco dos limdes com o sal

Apds 20 minutos, adicione a cebola, a pimenta e a salsinha

Deixe descansar por 10 minutos

Nesse momento adicionei o caldo da conserva de pimenta biquinho e mais salsinhas frescas

Caso os ingredientes nao estejam bem gelados, coloque no freezer por 5 minutos
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