2 xicaras de farinha de trigo
1 colher (chd) de sal
1 colher (sopa) de fermento quimico

1 xicara de iogurte natural grego

Na batedeira, misture a farinha de trigo, o sal, o fermento e o iogurte
Bata bem até formar uma massa homogénea

Abra a massa em uma forma untada e enfarinhada

Leve ao forno preaquecido (220° C) por 40 minutos

Retire do forno e recheie como preferir

Volte ao forno (180° C) por mais 15 minutos
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