3 ovos inteiros

1 xicara (cha) de 6leo

1 e 1/2 xicara (chd) de aclcar
1 e 1/2 xicara (cha) de fuba

1 e 1/2 xicara (cha) de trigo

1 xicara de (cha) de leite

1 colher (sopa) de fermento (rasa)

Bata os ovos, 0 6leo e 0 aclcar até que figue com uma textura homogénea

Acrescente o trigo, o fubd e o leite e bata até misturar perfeitamente

Depois coloque o fermento, e mexa levemente

Unte a forma com o éleo, trigo ou fubéd (vai de sua preferéncia), despeje a massa na forma

Asse no forno em 200°c, até ficar douradinho, ou até vocé enfiar o palito e sair limpo
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