Massa

2 ovos

2 xicaras de farinha de trigo

1/2 xicara de éleo

2 xicaras de leite

2 colheres (sopa) de fermento em pé
50 g de queijo ralado

1 cebola (picadinha)

1 saché de tempero pronto

Recheio

8 hamburgueres crus

1 tomate (cortado em rodelas finas)
100 g de mussarela (ralada)

100 g de presunto (ralado)

2 colheres (sopa) de requeijdo

1/2 cebola (cortada em fatias finas)

Bata todos os ingredientes da massa no liquidificador, com excecao do fermento

Em uma vasilha a parte, misture o presunto, a mussarela e o requeijdo, e reserve

Unte um refratario ou forma

Coloque metade da massa

Coloque por cima, nessa ordem

Coloque a outra metade da massa por cima, polvilhe com queijo parmesao e um pouco de éregano

Leve ao forno preaquecido em temperatura média por aproximadamente 40 minutos
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