2 xicaras de feijdo-roxinho cozido

1 dente de alho amassado

1 colher (sopa) de puré de tomate

1 colher (cha) de molho inglés

1 colher (cha) de suco de limao
algumas gotas de molho de pimenta
sal e pimenta-do-reino a gosto

salsinha para decorar

Escorra bem o feijao e reserve o caldo em uma vasilha
Coloque todos os ingredientes no liquidificador e bata até obter uma pasta
Verifique o tempero

Decore com salsinha
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