2 xicaras de farinha de trigo

1 xicara de aclicar mascavo

3/4 de xicara de cacau 100%

1 colher (chd) de bicarbonato

1 pitada de sal para realgar o sabor
2 ovos inteiros

2 colheres (sopa) de leite em pé

2 colheres (sopa) de 6leo

5 colheres (sopa) de mel

2 xicaras (chd) de erva doce (ponha duas xicaras de agua pra ferver com uma colher de sopa de erva doce. Depois
de esfriar, coe)

1 colher (sopa) de fermento em pé

Bata tudo e, por Ultimo, acrescente o fermento
Ponha para assar em forma média por cerca de 45 minutos em fogo brando

Variacdes
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