1/2 xicara (chd) de chocolate puro em pedacos

2 colheres (sopa) de manteiga ou margarina

1 ovo grande

1/2 xicara (chd) de agucar

1 colher (sopa) de esséncia de baunilha

1/2 xicara (cha) de farinha de trigo com fermento
2 colheres (sopa) de nozes ou avelds picadas

Uma forma de aluminio redonda descartavel com cerca de 18cm de diametro

Preaqueca a Air Fryer a 200°C, de 4 a 6 minutos

Coloque a forma de bolo na cesta da Air Fryer e asse o brownie a 180° por 20 minutos, ou até que a superficie

esteja crocante

O interior deve permanecer macio

Retire a forma da Air Fryer e deixe o brownie esfriar na forma forma do bolo
Quando esfriar, corte em 6 pedacos

Sirva o brownie morno com sorvete de creme e calda quente de chocolate
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