100 g de farinha de trigo com fermento
100 g de acucar refinado

100 g de manteiga

1 colher (cha) de canela em pé (opcional)
2 ovos

2 macas sem sementes ,cortadas em pequenos pedacos

Preaqueca o forno a 190° C
Bata a mistura até que figue homogénea
Distribua igualmente a mistura nas formas

Deu agora seus cupcakes estdao prontos, eu recomendo fazer um brigadeiro para a cobertura, eles ficam uma

delicia
Use 12 forminhas para cupcakes ,se quiser verdes ou vermelhas
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