4 ovos

4 xicaras de farinha de trigo

1 xicara de cacau em p6 100%
3 xicaras de leite integral

1 e 1/2 xicara de éleo

3 xicaras de aclcar

1 e 1/2 colher (sopa) de fermento em pé

Bata na batedeira os ovos até formar uma espuma, e em seguida adicione o 6leo e
Depois, adicione a farinha de trigo, o leite, o cacau em pé e o aclcar, tudo aos

E por Ultimo adicione o fermento e misture com delicadeza

Aqueca o forno a 280° C 10 minutos antes de colocar o bolo para assar

Apos trinta minutos, verifique se o bolo ja estd assado espetando

de dente ou uma faca de serra, se nao estiver assado, deixe mais alguns minutos no
Se estiver assado, tire o bolo do forno, espere esfriar, desenforme

uma cobertura de sua preferéncia

Dica
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