2 latas de leite condensado

2 latas de leite (medida da lata de leite condensado)

2 latas de creme de leite (medida da lata de leite condensado)
100 g de coco ralado

3 e 1/2 colheres de amido de milho

3 colheres de cacau em pé 100%

1 colher de margarina

1 pacote de biscoito champanhe

Em uma panela (de preferéncia grande para misturar) adicione o amido, o leite condensado, o leite e 0 coco

ralado, misture bem em fogo médio até engrossar e borbulhar
Despeje essa parte em um pirex
Cubra a primeira parte que foi despejada no pirex com biscoito champanhe

Em outra panela adicione o creme de leite, 0 cacau em pd e a margarina, misture bem em fogo médio até
engrossar e borbulhar

Apos isso, despeje em cima da primeira camada que foi coberta com biscoito champanhe
polvilhe a torta com coco ralado

Apos isso leve a geladeira e espere gelar
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