500 g de macarrao (formato a gosto)
Azeite de oliva

manjericao a gosto(fresco ou desidratado)
1 saché de molho de tomate

200 g de carne moida

sal e pimenta a gosto

Em uma panela ferva a dgua para dar inicio ao cozimento do macarrao

Reserve assim que estiver no ponto

Em outra panela, cozinhe com pouca agua a carne moida e adicione sal e a pimenta a gosto
Assim que o macarrao estiver cozido adicione o mesmo a uma forma, adicione azeite e misture
Posteriormente adicione a linguica sobre o macarrao

Sirva e bom apetite
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