1 caixa de leite condensado
10 bolachas do biscoito Oreo

2 caixas de creme de leite (geladas)

Deixe as caixas de creme de leite no congelador por mais ou menos 1 hora

Separe as bolachas do recheio do biscoito e reserve separados

Quebre ou triture as bolachas em pedacos e reserve para no fim acrescentar na mistura

Bata na batedeira por mais ou menos 5 minutinhos as 2 caixas de creme de leite gelada

Depois, va acrescentando aos poucos (sem parar de bater) o leite condensado e, depois, os recheios do biscoito

Quando tudo ja estiver bem misturado e consistente, desligue a batedeira e misture com uma colher, devagar, as

bolachas trituradas em pedacos

Pronto, agora seu sorvete pronto é sé por em um pote de 1,5 litro e levar ao freezer por 10 horas
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