6 dentes de alho

1 vidro de maionese
cheiro-verde a gosto

fios de azeite

mussarela ralada a gosto
linguiga calabresa a gosto
cebola picada a gosto

15 paes franceses frescos

Corte a calabresa em cubos pequenos, frite e acrescente a cebola

Triture o alho, pique o cheiro

Depois misture a calabresa e a mussarela ralada ao molho de maionese com alho

Passe uma quantidade generosa da mistura no pao francés bem fresco e asse na churrasqueira

Asse bem dos dois lados e sirva a vontade
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