2 ovos

1/2 copo (americano) de 6leo de soja

6 colheres (sopa) de aclcar

3 copos (americano) de leite

2 colheres (sopa) de fermento bioldgico seco
1 colher (sopa) de sal

1 kg de farinha de trigo

Bata os ovos, o 6leo de soja, 0 aclcar, o leite e o fermento no liquidificador em velocidade baixa por 3 minutos
Transfira a mistura para uma recipiente e acrescente a farinha aos poucos e o sal

Mexa com uma colher de pau

Deixe descansar, coberto com um pano, por 1 hora e 30 minutos

Asse em forno preaquecido a 180° C por aproximadamente 30 minutos ou até dourar
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