2 xicaras de arroz pronto
100 g de champignon fatiado
8 tomates cerejas

5 palmitos

1 caixa de creme de leite

1 colher (sopa) de requeijdao

100 g de mussarela ralada

Aqueca uma panela com manteiga e refogue os tomates cerejas cortados ao meio, o champignon e o palmito
picado até que todos os ingredientes ficam bem refogados

Em sequida, junto o arroz, o creme de leite, o requeijao e a mussarela

Espere a mussarela derreter bem e sirva em seguida
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