Massa

3 cenouras

1 xicara de 6leo

3 ovos

2 xicaras de aclcar

3 xicaras de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento em pé

Calda

1 xicara de aclcar

1 xicara de achocolatado (de sua preferéncia)

3 colher (sopa) cheias de maionese

Massa

Em outra vasilha, coloque a farinha de o fermento em pé e misture com os ingredientes batidos no liquidificador
Cologue em uma assadeira untada e leve ao forno preaquecido em 180° C

Calda

Misture até comecar a borbulhar

Quando estiver soltando do fundo da panela, desligue o fogo e coloque sobre o bolo

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://areceitadavez.com.br/receita/4838-bolo-de-cenoura-com-cobertura-de-maionese.html



https://areceitadavez.com.br/receita/4838-bolo-de-cenoura-com-cobertura-de-maionese.html

