1 tablete de manteiga sem sal gelada

1 xicara de acUcar cristal peneirado

3 xicaras de farinha de trigo sem fermento

1 pitada de sal

1 ovo inteiro

1 colher (chd) de esséncia de baunilha ou esséncia de laranja, café, améndoa (o que preferir)
1 saco de glace pronto

cortadores de biscoitos

confeitos para decorar

Bata rapidamente na batedeira com a pa de massa o acucar e a manteiga picada ate formar um creme
Acrescente o ovo inteiro e bata para incorporar

Acrescente ao poucos a farinha de trigo e coloque a batedeira na velocidade média para a farinha nao voar

0 ponto é quando a massa comecar a juntar e descolar da bacia da batedeira

Abra a massa com um rolo ou uma garrafa entre 2 folhas de papel manteiga ou 2 sacos plasticos

Cologue a massa aberta no congelador por 20 minutos para que fique bem dura e possa fazer cortes com cortador
Asse por 15 minutos forno pre aquecido a 1802

Pode abrir o forno

Se nao quiser colocar glacé, passe no aclicar e coloque no pote hermético para nao ficar mole

Siga as instrucdes da embalagem do glacé

Para embalar, aguarde 6 horas para o glacé secar bem
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