2 ovos

2 limbes espremidos como suco

2 xicaras de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento em pé
1 e 1/2 xicara de aclcar

1 xicara de leite

Em um liquidificador, batedeira ou até mesmo a mao, adicione 0s ovos e o acUcar e bata bem

Depois, adicione o leite, 0 suco e bata bem

Enquanto vai batendo, va adicionando aos poucos a farinha de trigo

Depois de ter adicionado toda a farinha, bata bem até virar uma massa homogénea

Depois, adicione o fermento e bata bem de novo

Em uma forma untada com manteiga e um pouco de farinha de trigo, adicione a massa

Pré aqueca o fogo por 15 minutos na temperatura média de 180° e coloque no forno por aproximadamente 30 a
40 minutos
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