1 dente de alho pequeno
2 ovos em temperatura ambiente
1 pitada de sal

6leo até dar ponto

Coloque o alho, o sal e os ovos no liquidificador e comece a bater
Vai ficar um molho bem grosso

Dica

Corte o pao em fatias e recheie com o molho

Use pao amanhecido, fica melhor pra cortar

E levar pra assar na churrasqueira até o pao dourar bem
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