1 e 1/2 xicara de milho para pipoca
1 xicara de aclcar

le 1/2 xicara de 4agua

Comece fazendo a calda em uma panela
Coloque o aclicar e a dgua e deixe ferver por 20 minutos, ou até que as bordas da panela comecem a cristalizar
Estoure a pipoca do jeito que preferir e coloque em um recipiente

Pronto, sua pipoca doce esta pronta e é igualzinha a do carrinho do pipoqueiro
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