2 pacotes de macarrao (da sua escolha)
2 potes de tomate cereja

cheiro verde (cebolinha + salsinha)
rdcula (opcional)

agriao

coentro

manjericao (opcional)

1 pitada de curry

1/2 pitada de orégano seco

3 fios de azeite

Cozinhe o0 macarrao

Coloque 1 fio de azeite e os tomates cerejas

Adicione primeiro a ricula, agrido, cebolinha, salsinha e o coentro (nessa ordem) e outro fio de azeite
Depois, cologue o orégano seco e o curry e o fio de azeite

Por fim, coloque o manjericao
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