1 pacote de tortelloni ou outra massa de preferéncia
1 xicara de leite

2 colheres pequenas de alho triturado (+- 4 dentes)
1 colher (sopa) de farinha de trigo

1/3 de xicara de manteiga com sal

orégano, salsinha a gosto

Prepare o tortelloni conforme a embalagem e reserve
Acrescente o alho e frite por no maximo 1 minuto para nao amargar

Acrescente o leite e as ervas a gosto e continue misturando ate engrossar
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