1 e 1/2 xicara (cha) de leite

3 xicaras (chd) de farinha de trigo (sem fermento)

2 colheres (sopa) bem cheias de margarina

2 ovos

2 sachés cada de fermento seco bioldgico (fermento para paes, 10 g cada)
1/2 colher (sopa) rasa de sal

2 colheres (sopa) de acucar

2 pacotes de queijo parmesao ralado

200 g de queijo

200 g de presunto

1/2 lata de milho (opcional)

Bata todos os ingredientes exceto a farinha, o queijo e o presunto no liquidificador

Adicione o queijo e o presunto e o milho (opcional) na massa e misture, adicione a uma forma untada e deixe

descansar por 1 hora
Depois da massa descansada se adicione queijo ralado e orégano se for de sua preferéncia
Leve ao forno por 20 minutos ou até a massa dourar, tire do forno quando estiver assado e espere esfriar

Téa pronto pra servir
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