500 g de amido de milho
1 leite condensado

2 colheres (sopa) cheias de margarina

Misture tudo numa vasilha até desgrudar da mao

Se ainda continuar grudando, acrescente 1 colher de farinha de trigo

Enrole no formato que desejar e coloque na forma, mantedo uma distancia de 2 centimetros uma da outra
Pré

Leve as bolachas ao forno por 15 minutos

Nao precisa untar a forma, elas nao grudam por conta da margarina
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