raspas e suco de uma laranja péra

3 ovos

3/4 de xicara de éleo

1 e 1/2 xicara de aclcar

1 e 1/2 xicara de farinha de trigo sem fermento

1 colher de sopa de fermento quimico

Pré aqueca o forno em 180°

Unte a forma com margarina e farinha de trigo

Coloque no liquidificador o suco, as raspas, 0s ovos, o 6leo e o aglicar

Bata até ficar homogéneo, uns dois minutos aproximadamente

Em uma tigela, peneire a farinha de trigo e acrescente o fermento, misture

Acrescente a farinha, o liquido batido no liquidificador e misture tudo, delicadamente, até ficar homogéneo e nao
houver mais bolinhas de farinha

Coloque na forma e leve ao forno ja pré aquecido por aproximadamente 30 minutos

Procurando outro sabor
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