3 ovos

3 xicaras (chd) de polvilho doce

1 xicara (cha) de leite

1 xicara (cha) de 6leo

1 colher (café) de sal

150 g de queijo parmesao ralado (pode ser parmesao fresco, fica mais gostoso)

1 colher (sopa) de fermento em pé

Preaqueca o forno em 1802 C por 20 minutos
Bata no liquidificador os ovos, o leite, o 6leo

Coloque o fermento e mexa devagar

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://areceitadavez.com.br/receita/566-bolo-de-pao-de-queijo.html



https://areceitadavez.com.br/receita/566-bolo-de-pao-de-queijo.html

