3 colheres (sopa) de fermento biolégico
3 colheres (sopa) de aclcar

4 xicaras de farinha de trigo

1 colher (cha) de sal

1 colher (sopa) de manteiga

1 xicara de 4gua

1 xicara de molho de tomate

2 linguicas calabresa fatiadas

1 cebola fatiada

400 g de queijo

Em uma panela, dissolva o fermento com o aclcar
Despeje a dgua aos poucos e mexa
Deixe a massa coberta crescendo por 20 minutos

Espalhe molho e coloque o queijo, as calabresas e por Ultimo a cebola

Essa receita rende até 4 pizzas grandes
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