Massa

1 e 1/2 xicara de farinha de aveia ou de trigo
1 caixinha de creme de leite

1 colher (sopa) de manteiga

1 pitada de sal

Recheio a gosto

Adicione a farinha em uma vasilha junto com o creme de leite, o sal e a manteiga
Enfarinhe uma superficie e estique a massa
Recheie como preferir, fechando bem o pastel com um garfo

Asse em forno preaquecido a 1802 C por 25 minutos ou até ficar dourado
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