500g de margarina
1 kg de farinha de trigo sem fermento
2 colheres de queijo ralado

1 caixa de leite condensado

Coloque a margarina e o queijo ralado em uma tigela
A massa esta no ponto quando desgrudar das maos, porém ndo pode ficar muito amanteigada e nem muito dura

Espalhe a massa em forminhas de aluminio préprias para tortilete deixando o meio mais baixo

Dica
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