1 caixinha de morango

2 caixinhas de creme de leite

2 caixinhas de chantili

2 caixinhas de leite condensado

2 barras de chocolates meio amargo

5 bombons de sua preferéncia

Despeje as duas caixinhas de leite condensado em uma panela em fogo médio por 25 minutos

Misture 0s morangos na panela com o leite condensado e despeje em uma tigela ou marinex, formando a primeira

camada
Derreta o chocolate e depois acrescente o creme de leite, mexendo por aproximadamente 10 ou 15 minutos
Bata o chantili no liquidificador e coloque no freezer por 15 minutos

Depois amasse os bombons até formar uma espécie de farofa e cologue sobre o chantili
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