3 mangas maduras

1 suco em pd sabor manga
2 latas de leite condensado
2 caixa de creme de leite

chantili de caixinha

Descasque e pique as mangas em pedacos pequenos, logo apds reserve em um pirex grande

Logo apds, despeje 0 suco em pd com sabor manga sobre as mangas picadas

Misture bem até que esteja bem homogéneo

Despeje em uma panela os leites condensados e os creme de leite leve ao forno até chegar ao ponto de brigadeiro
Depois que o brigadeiro estiver pronto e ainda quente, despeje sobre a manga até cobrir todo pirex

Bata o chantilly na batedeira

Com 30 minutos de geladeira j& pode se servir
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