2 copos de canjiquinha. Coloque dgua para amolecer e deixe até na hora de ir para panela
1 kg de costelinha frita com corante, sal com alho e cebola picada

sal, cebolinha, salsa e manjericao desidratados a gosto

Cologue agua ate cobrir a costelinha e coloque na pressao por 25 minutos
Adicione a canjiquinha e deixe mais 15 minutos na pressao

Tempere com cebolinha, salsa e manjericao desidratados e sal a gosto
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