1 pacote de macarrdo

500 g de carne moida (de sua preferéncia)

1 cebola média (cortada no formato desejado)
1 tomate médio

1 dente de alho (opcional)

sal a gosto

orégano a gosto

1 molho de tomate (sabor de pizza)

100 g de mucarela

Primeiro, cologue a d4gua do macarrao no fogo médio com uma pitada de sal
Cozinhe o macarrdo até ficar no ponto al dente

Em uma panela, coloque um pouco de margarina para esquentar

Deixe por uns instantes e coloque a carne

Deixe levantar fervura e desligue

Cologue o macarrao por cima de uma camada de carne

Bom Apetite
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