Creme branco

1 caixa ou lata de leite condensado
1 caixa ou lata de creme de leite

1 pote de requeijao

1 pacote de gelatina incolor
Cobertura

300 g de goiabada

200 ml de agua

Creme branco

Logo depois coloque a caixa de leite condensado, o creme de leite, o requeijdo e a gelatina diluida no liquidificador
Coloque a mistura em uma travessa e leve a geladeira por 3 horas

Corte a goiabada de pedacos pequenos e leve ao fogo com a dgua

Quando o creme estiver durinho e a goiabada ja estiver em temperatura ambiente, adicione a goiabada por cima

do creme

Depois ja estara pronta para ser servida
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